
Bettina Lenz ist der kre-

ative Kopf hinter einem 

bemerkenswerten Sor-

timent von Essig-Geschmacksrichtungen, die sie in 

den Lagerräumen des Familienbetriebs mit Hingabe, 

Geduld und Einfallsreichtum produziert. Dass die 

heimische Produktion noch wie ein Handwerksbe-

trieb funktioniert, ist Beweis für ihre Leidenschaft – 

die Kräuter stammen aus dem Familiengarten, die 

Blüten und Beeren werden beim Wandern in den 

Bergen gesammelt, und die neuen Ideen entstehen 

manchmal im Vorbeigehen. Wie ein Labor wirkt die 

Produktionsstätte, in dickbauchigen Glasbehältern 

und riesigen Kanistern stehen unterschiedliche Sta-

dien der Essigwerdung, um immer wieder verkostet 

zu werden. Akribisch werden alle Zutaten und Ent-

stehungsschritte notiert, um ein wiederholbares Er-

zeugnis zu erhalten.

EssigE und ÖlE 
von Pilz lEnz

10850 Hanföl Bio 500 ml Flasche
Frischgepresstes Öl aus Hanfsamen entfaltet den duft einer sommer-
wiese, hat einen feinen geschmack und ist herrlich grün. das Öl 
harmoniert besonders gut mit Aufstrichen, salaten, allen speisen mit 
frischen Kräutern und spargeln.

10868 Haselnussöl 500 ml Flasche
das feine, nussig-intensive Aroma dieses Öls eignet sich für die  
zubereitung delikater salate, suppen, saucen und desserts.  

10869 Mandelöl Bio 500 ml Flasche
dieses edle Öl aus süßen Mandeln hat einen feinen Röstgeschmack,  
der an frische Backwaren erinnert und ein lange anhaltendes Aroma,  
das in verbindung mit anderen speisen herrlich zur Entfaltung kommt.

10870 Marillenkernöl Bio 500 ml Flasche
dieses Öl aus hochwertigen süßen Marillenkernen hat einen feinen 
geschmack nach Mandeln und gebackenem Brot mit einem Hauch von 
Marzipan. Es eignet sich besonders zur verfeinerung exotischer salate, 
süß-saurer speisen und delikater saucen.

10871 olivenöl Mosto oro 500 ml Flasche
der Klassiker in der goldfolie. Hervorragend zu Fisch,  Meeresfrüchten, 
salaten und gemüse.

10872 olivenöl green fruit 500 ml Flasche
green Fruit ist ein kaltgepresstes olivenöl der sor te ogliarola.  
dieses Öl ist sehr fruchtig und intensiv.
 
10873 Walnussöl Bio 500 ml Flasche
der fein-herbe geschmack der Walnuss kommt in dieser Ölspezialität 
ganz hervorragend und angenehm zur geltung. Besonders gut lassen 
sich obstsalate, dessertcremes, Kuchen und gebäck damit verfeinern. 

10874 Zitronenöl 500 ml Flasche
Passt besonders gut zu Fisch, salat, gedämpf tem gemüse, Rinds-  
oder Fisch-Carpaccio. Wunderbar geeignet für die mediterrane Küche 
mit Pfiff und Fantasie.
 
10877 Bio fit öl 500 ml Flasche 
seit ein paar Jahren macht sich Franz Hartl gedanken über die Fitness 
und hat jetzt sein Resultat: Bio-Fit-Öl. Hergestellt aus fünf hochwer-
tigen biologischen Pflanzenölen unterstützt es den Körper mit omega-
3-Fettsäuren und natürlichem vitamin E.

10878 kürBiskernöl 500 ml Flasche
Es passt hervorragend zu salaten, saucen, suppen, Brotaufstrichen  
und nudelgerichten (als Kürbiskernpesto). Es wird auch zum Backen 
von Kuchen und Brot verwendet.
 
10875 trüffelöl 250 ml Flasche 
Ausgesuchtes olivenöl extra vergine mit natürlichen  weißen  
Trüffel-Aromen, exzellenter intensiver geschmack



10850 Birnenessig  500 ml Flasche
sehr gut mit Raps-, Walnuss-, sonnenblumen- oder Avocado-Öl  
kombinierbar mit Kopfsalat oder Eichblattsalat.
 
10851 CalaMansiBalsaM 500 ml Flasche
der Calamansi-Essig verleiht salat eine exotische note und passt sehr 
gut zu Fisch.
 
10852 erdBeerBalsaM 500 ml Flasche
Aus frischen Bodensee-Erdbeeren wird ein fruchtiges Erdbeerpüree  
hergestellt und dann mit österreichischem Weißweinessig versetzt. 
daraus entsteht diese leckere erfrischende Essig-Komposition.

10853 HiMBeerBalsaM 500 ml Flasche
Hochwertiger, edler italiensicher Balsamico, versetzt mit Himbeersaft 
und Himbeeressig, ohne Aromastoffe und zucker.
 
10855 kirsCHessig 500 ml Flasche
dieser süß-saure Kirschessig ist tiefrot und fruchtig, mit ausgewogener 
Balance zwischen belebender säure und dezenter süße. Harmoniert 
besonders gut mit Mandelöl, sonnenblumenöl, Arganöl oder Pistazienöl. 
Für sommerliche salate und pikante vorspeisen. verleiht süßspeisen 
mit obst einen ganz speziellen Pfiff.
 
10857 kräuteressig 500 ml Flasche
Feinster ländle-Apfelessig kombiniert mit italienischem Weißweinessig 
und vielen Kräutern aus dem lenz-garten ergeben diese spannende 
Mischung für verschiedenste salate.

10857 MandarinenBalsaM 500 ml Flasche
dieser edle Balsamico-Essig überrascht durch seine insensiv-fruchitge 
note reifer Mandarinen. durch das angregende spiel von süße und 
säure in spitzenqualität verfeinern sie gekonnt Asiatisches ebenso wie 
Fruchtsalate, desserts oder andere salate der saison. 

10858 MangoBalsaM 500 ml Flasche
dieser edle Mangobalsam – eine Eigenkreation – hat ein ausgewogenes 
süß-säure-verhältnis mit einer wunderbaren Fruchtnote. Herrlich für 
exotische salate oder auch Früchte.

10859 MarillenBalsaM WaCHauer 500 ml Flasche
der volle geschmack reifer Wachauer Marillen in einem wunderbaren 
Wechselspiel von süße und säure. Hier vereinen sich fruchtige und 
würzige noten in spitzenqualität. nicht nur für salate sondern auch 
wunderbar an Fruchtsalaten, zu ziegenkäse oder – als etwas gewagtere 
Kreation – an Prosecco als ganz besonderen Aperitif.
 

10860 PassionsfruCHtBalsaM 500 ml Flasche
dieser edle Passionsfruchtbalsam – eine Eigenkreation – hat ein aus-
gewogenes süß-säure-verhältnis mit einer wunderbaren Fruchtnote. 
Herrlich für exotische salate und Früchte.

10861 toMatenessig 500 ml Flasche
Tomaten-Essig passt naturgemäß zu verschiedensten salaten, zu  
Meeresfischen wie Branzino oder Brasse, verfeinert mediterranes 
gemüse und Paprikasaucen.

10862 vanilleBalsaM 500 ml Flasche
dieser edle Balsam in spitzenqualität besticht durch sein feines Aroma 
einer ausgesuchten, perfekten vanilleschote. Eine erlesene Köstlichkeit 
und luxuriöse Essenz für Kenner. dieser elegante Balsam gleicht einer 
sinnlichen verführung von Fisch, Meeresfrüchten und Antipasti, obst, 
Eiskreationen oder anderen raffinierten desserts. 

10863 WaldHeidelBeerBalsaM 500 ml Flasche
dieser Balsamessig besticht durch ein feines Aroma reifer Heidel- 
beeren, abgerudet durch ein wunderbares spiel von süße und säure. 

10864 WaldHiMBeerBalsaM 500 ml Flasche
dieser Waldhimbbeer-Essig belebt und verfeinert mit seiner besonderen 
fruchtig-frischen note salate, nachspeisen und Fleischgerichte.

10865 WeiCHselBalsaM  500 ml Flasche
granatrot und dunkel zelebriert dieser Essig jeden salat. dieser hoch-
aromatische Essig besticht durch seine frische, jugendliche nase. Hier 
beeindruckt zuerst die elegante säure der sauerkirsche. dieser Essig 
passt zu saucen, steaks und verfeinert jeden Blattsalat.
 
10866 ZirBenBalsaM  500 ml Flasche
zirben aus Tirol, selbst „gefangen“ zu köstlichem Essig verarbeitet; 
traumhaft zu Wildpilzen.

10876 aPfelBalsaM 500 ml Flasche
in Eichenfässern reift dieser fruchtige, kräftig bernsteinfarbene Essig-
balsam. Für salatdressings genauso wie zum Abschmecken von soßen 
oder Marinaden. 
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